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BAGDAT SUTLACI

1 It sit

2 adet dévilmUs damla sakizi
75 gr kirik piring

1 tath kasidi limon suyu

150 gr toz seker

100 gr kaymak

Tuz

Bir kaba pirinci ve 1,5 su bardadi su koyarak suyunu ¢eken kadar haslayin ve siiziin. Tuz, sakiz, haglanan piring
ve sutl karistirin. Stlag lapamsi bir hal alana dek pisirin. Bekletmeden kaselere alin. Bagka bir tencereye 1/2 su
bardad su, toz seker ve limon suyunu karigtirin. Koyuca bir surup kivamina gelene kadar karistirarak pigirin.
Sogumaya birakin. Serbet soguyunca iyice soguyan sutlacin Gzerine dékin ve kaymakla beraber servis yapin.
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