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BAGDAT REVANISI

6 adet yumurta

3 su bardagi irmik

1 paket margarin
Yarim limon suyu

1 limon kabugdu rendesi
1 paket kabartma tozu
Surup igin:

3 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

1 dilim limon

Once surup hazirlanir; Tencereye seker, limon dilimi ve su konur. Kivam alana kadar kaynatilir, sogumaya terk
edilir. Yumusak margarin ve irmik yogrulur. Yumurtalar ilave edilir. Mikserle 5 dakika kadar karigtirilir. Limon
kabugu rendesi, limon suyu ve kabartma tozu katilir, kisa stire daha ¢irpilir. Karigim bol margarinlenmig firin
kabina dékulir. Onceden isitilmig 180 derece firinda kabarip, kizarana kadar pigirilir. Sicakken soguk surup
gezdirilir.

ML® Ramazan Revanisi icin tiklayinML® Bagdat Sitlaci icin tiklayin

ML® Bagdat Sutlaci (gorsel)

ML® Ramazan Revanisi (gorsel)
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