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BAFRA PIDESI

Samsun BlyUkgehir Belediyesi Sevgi Cafedeyiz. Bafra Pidesinin en iyi yapildigi isletmenin burasi oldugunu
O0grendik. Isletme midird Raif Al, ustalarimiz Cengiz Keskin ve Saim Dere bize bu muhtesem lezzetin
inceliklerini anlattl.

BA Bafra pidesinin hamurunun hazirlanigindan baglayalim, diger pidelere gére bu hamurun farki ne?

CK Oncelikle miisterilerimiz kitir kivamda pide istiyor, bunu saglamak icin hamuru ince agiyoruz, yaklasik 90 -
100 santim uzunlugunda bir pide oluyor.

BA Hamurun kivami nasil?
CK Sert bugday unu kullaniyoruz ve siki bir hamur yoguruyoruz.
BA Hamurun iginde neler var?

CK Un, tuz, su ve az miktarda maya var, yogurduktan sonra 15 dakika buzdolabinda dinlendiriyoruz, yogurup
tekrar dinlendiriyoruz, 180 gram yas hamur kullaniyoruz.

BA Nasil agiyorsunuz?

CK Once parmak uglariyla sonra merdane ila uzunlamasina agiyoruz.

BA icinde neler var?

SD Bafra pidesi kapall kiymali hazirlanir, dana kiyma kavrulduktan sonra ig olur.
BA Kiymadan baska icinde neler var?

SD Sogan, sivri biber, tuz ve karabiberden oluguyor, ¢ok az miktarda da maydanoz var. Sodani dogradiktan
sonra suyunu kendi halinde stizdirlyoruz, sonra kiymaya ekliyoruz, kiyilmig maydanoz katiyoruz.

CK Her pide icin 140 gram i¢ kullaniyoruz, i¢i koyduktan sonra kamuru kenarlardan ortaya kaldirip elle basirarak
yapismasini sagliyoruz, bu sekilde odun firinina verip pisiriyyoruz.

BA Kag dakika pisiyor?[/i]

CK Ortalama 15 dakikada pisiyor. firindan ¢iktiktan sonra ortasini boydan boya yararak i¢indeki buharin
¢ikmasini sagliyoruz, bu sekilde pidenin gevrekligi saglaniyor. Daha sonra Gzerine bolga kdy tereyadi stirliyoruz,
yariklara da tereyadi parcalari koyuyoruz, kendi sicaginda eriyor ve ¢ok lezzet katiyor.

BA Bu pideyi evde yapabilirmiyiz?

SD Mutlaka yuksek isili tag firinda pismesi lazim bu ylizden ev firininda olmuyor.

BA Cengiz usta, Saim usta ¢ok cok tesekkir ederiz. Raif Bey Belediye tarafindan igletilen "Sevgi Cafe" oldukga
nitelikli Grtnler sunuyor, biraz isletmenizden bahseder misiniz?

RA Sabah 7:00 gece 24:00 saatleri arasinda hizmet veriyoruz, yazin acik bahgelerimiz, kigin kaloriferli kapali
alanlarimiz var. Gaydan kebaba ¢ok genis bir Grlin yelpazesine sahibiz. Siklikla burada toplu organizasyona ev
sahipligi yapiyoruz.

BA Raif Bey olduk¢a sik, temiz ve uygun fiyatl bir isletmenin midarligind yapiyorsunuz, sizi yirekten
kutluyorum.

RA Cok tesekkdr ederiz.

BA Asil biz size tesekkdir ederiz.
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