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BADEMPARE

Necip Usta

100 gr. net temizlenmis rende badem
250 gr. margarin

250 gr. pudra sekeri
600 gr. kirma un

3 bitln yumurta

1 yumurta sarisi

1 cay kasigi karbonat
Az tuz

Surubu:

1 kg. seker

1250 gr. su

Az limon suyu

Bademleri kabuklu olarak kaynar suda 1 dakika kaynatip stizdurerek bir bezin arasina koyup ovarak kabuklarini
aylklayiniz ve peynir veya ceviz gekme makinasindan ¢ok ince ¢ekerek rendelenmis vaziyete getirip kl¢uk bir
kap ile hafif firna slrerek yakmadan kurutunuz. Hamur malzemesi ile hamur yogrularak igine kututimus bademi
karistirdiktan sonra yuvarlayip Gzerlerinin bademini koyarak pisirip daha sonrada malzemesinden hazirlanan
surubunu doékinlz ve soguyunca servis ediniz.
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