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BADEMPARE

Ayse Tuter

250 gr. Badem tozu

4 yumurta aki

1/2 su bardag toz seker

1 corba kasigi un

1/2 gay kagig1 kabartma tozu

Yumurta aklarini ve sekeri karigtirarak ocagin Gzerine koyun. Hafif isittiktan sonra, ocaktan alin. Bademi, unu,
limon kabugu rendesini, kabartma tozunu ekleyin. TUm eklenenleri karigtirmaya baglayin.Tepsi Uzerine
yaydiginiz yagh kagidin Gzerini yaglayin. Hazirladiginiz hamuru, krema pompasina koyduktan sonra, aralikli
olarak bir ceviz blyuklugunde tepsiye sikin. 150 derece isitiimig firnda 30 dakika pisirin. Diger bir tencerede, 1
su bardadi sekeri ve 1 su bardagi suyu kaynatin. (10 dakika) Limon suyu ve vanilya ilave ettikten sonra,
sogumaya birakin. Firindan ¢ikardiginiz sicak bezelerin tzerine, soguk serbeti dokin. Arzuya gore susleyip.
Servis yapin.
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