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BADEMLI YUMUSAK KEK

1 paket margarin

2 su bardagi ince ¢ekilmis badem
1 cay bardagdi toz seker

4 yumurta

1 cay bardagi un

2 limon kabugu rendesi

1 paket kabartma tozu
Sislemek Igin;

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

2 ¢orba kagsiJ! ince dévilmis badem
birka¢ nane yapragi

Finni 170 dereceye ayarlayin. 1 paket margarini eritin 24*16 lik dikdértgen firin kabini yagdlayip un serpin.
Yumurta sarilarini aklarindan ayirin. Sarilari toz sekerle képurene kadar ¢irpin. Aklarini da kar olana kadar
¢irpin. Yumurta sarilarini eritilmis margarin, un, limon kabugu rendesi, ¢ekilmis badem ve kabartma tozunu ilave
edip ¢irpin. Yumurta aklarini ekleyin ve birbirlerine iyice yedirinceye kadar ¢irpmaya devam edin. Yaglanmig
kaliba dokin, firina verin. Yaklasik 40 dakika pisirin. Stre sonunda firini kapatip keki ¢ikarin. Kiicik kareler
halinde kesin ve tekrara firina verip sogumaya birakin. Keklerin tzerine pudra sekeri ve badem serpip nane
yapragi ile susleyerek servis yapin.
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