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BADEMLI VE KASAR PEYNIRLI KARISIK SEBZE

Zorluk Derecesi: 3

Malzemeler

800 gr. patates

200 gr. bezelye

1 adet sogan

100 gr. jambon

1 adet Mozzarella ya da dil peyniri
4 adet domates

60 gr. badem

Maydanoz

Etsuyu

Rendelenmig Parmesan peyniri veya eski kagar
igim Tereyag!

Tuz

Karabiber

Hazirlanisi

Bir tavaya bir corba kagigindan biraz fazla tereyagi koyarak, dogranmis sogani olddrin. Bezelyeleri, tuzunu ve
karabiberini ekleyip birka¢ dakika karistirarak pigirin. Patatesleri yikayip soyduktan sonra ince ince dilimleyin.
Yagladiginiz bir firin tepsisinin dibine ilk patates katini dizin. Ustiine bezelyelerin yarisini, dilimlenmis mozzarelle
ya da dil peynirinin yarisini, kiip seklinde dogranmis domates ve jambonun yarisini déseyin. Tuz, karabiber ilave
ettikten sonra ikinci patates katini dizin. Diger malzemelerin kalanini da ayni sirayla koyup islemi bitirin. Tim
ylzeyini 2 corba kasigi kiyilmis maydanoz, ince dilimlenmig badem ve 2 ¢orba kasigi parmesan peyniri ya da
eski kasar rendesiyle kaplayin. Tim malzemenin Usttine 4 kepge etsuyu doktlkten sonra kabi, dnceden
Isithiginiz 180 derecelik firina verin. 45 dakika sonra ¢ikarip, ayni kapta servis yapin.
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