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BADEMLI UZUMLU CORBA

4 kasik zeytinyagi

150 gr i¢ badem

1 dilim ekmek (bayat)

4 dilim ekmek (kizarmis)
250 gr beyaz Gzim

2 dis sarimsak

bir ka¢ damla sirke
karabiber

tuz

Bir iki dakika kaynar suya sokularak ¢ikarildiktan sonra kabuklari kolayca soyulan i¢ bademler, firina konur.
Kizarmalarina firsat verilmeden bir ka¢ dakika i¢inde firndan ¢ikarilir. Bademlerle, ilik suda islatilip ufalanan
bayat ekmekler, bir miktar karabiber, tuz ve kabudu soyulmus sarimsaklar bir havana konur, bulamag haline
gelinceye kadar dévdilir. Bulamag bir tencereye aktarilir, dort bardak su ve dért kasik zeytinyadi da ilave
edilerek tencere atege oturtulur. Kaynayinca atesten indirilir. Bir kag damla da sirke ilavesiyle servis kabina
aktarilir. Uzerine beyaz (zim taneleri serpistirilir, servis yaplilir.
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