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BADEMLİ UN KURABİYESİ

250 gr. oda sıcaklığında yumuşamış margarine, yarım çay bardağı pudra şekeri ve 1 poşet vanilya ilave ederek
iyice karıştırın. 3,5 su bardağı un ekleyip yumuşak bir hamur haline getirin. 50 gr. tuzsuz bademi ikiye bölüp
tavada hafifçe kavurun. Bademleri hamura ilave edip yoğurmaya devam edin. Ceviz büyüklüğünde şekiller verip
yağlanmış tepsiye dizin ve önceden 175 derece ısıtılmış fırında hafif pembeleşene kadar yaklaşık 25-35 dakika
pişirin. Soğuduktan sonra 1 çay bardağı pudra şekerine bulayıp servis yapın.
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