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BADEMLI TAVUKLU ORTULU PILAV

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet yumurta

1 Gay Bardagi iri bulgur
1,5 Su Bardagi un

1 Cay Bardagi badem

1 Cay Bardagi yogurt
2,5 Su Bardagi piring

1 Tutam maydanoz

0,5 Paket kabartma tozu
1 Paket kus Uzimi

1 Adet sogan

Tencereye siviyagi doklyoruz. Bademlerin rengi koyulagana kadar kavuruyoruz. Uzerine ince ince dogradiginiz
soganlari yag ile birlikte koyuyoruz. Bulgur, piring, tuz ve kus Gzdmlerini ilave edip kuruyoruz. Piringlerin Gzerine
suyu dokip pilavimizi pisiriyoruz.

OrtUsU icin: karistirma kabina kabartma tozunu,tuz ve unu koyup ortasini havuz seklinde agiyoruz. Yogurt,
yumurta ve sana klasigi ilave edip hamuru yoduruyoruz. Su ilavesi yaparak hamuru kulak memesi kivaminda
hamur yoguruyoruz.hamuru merdane ile olabildigince ince agiyoruz. Kenarlarindan 13 parc¢a dilim

minik dograyip tavanin iginde soteliyoruz.dogradigimiz maydonozlar Gzerine dékuyoruz. Soteledigimiz etleri
pilavin tizerine dokiyoruz.pilavimizi hamurun igerisine dokiyoruz.kenar kisimlarindan kalan hamurlari da pilavin
ortasina dogru &rtlyoruz. lizerine yumurta sarisi srip . bademleri serpiyoruz. Onceden ayarlanmig 170
dercedeki firina koyup pisiriyoruz
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