BADEMLI TAVUK CORBASI

1 su bardag ince ¢ekilmis badem
1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet ufak tavuk

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasigi targin

6 su bardagi tavuk suyu

1 tath kasidi targin

Tavuk haglanir. Kemiklerinden ayrilir ve didiklenir. Gekilmis badem tereyadinda pembelesene kadar gevrilir.
Karabiber, tar¢in ve tuz eklenir. Tavuk suyu ilave edilir. Karigtirarak bir tagim pisirilir. Servis kaselerine biraz
tavuk konur, Uzerine gorba ilave edilerek sofraya getirilir.

Fotograf "Omeralp Celik" tarafindan génderildi. 26.04.2020
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