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BADEMLI TART

Hamuru igin:

4 corba kasigi (60 gr.) margarin
2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

3.5 su bardagi un

Ic malzeme icin:

2 su bardagi sut

3 yumurta aki

1 kahve fincani irmik

1/2 su bardag seker

1/2 tatl kagigi targin

Uzeri icin:

200 gr. ¢ig badem

3 corba kagsiJi kayisi regeli veya bal

irmikle sttt kaynatip koyulastirin ve sogutun. Yumurta aklarini képiirtiip sekeri ekleyin ve girpin. Targini
karisima ilave edip karistirin. Bu karisimi irmik ile karigtinin. Tart hamuru igin oda sicakligindaki margarini
mikserle krem kivamina gelene kadar ¢irpin. Hamuru igin gerekli diger malzemeleri ekleyip iyice yogurun. Tart
kalibint margarin ile yaglayip un serpin. Hamuru a¢ip kalibin kenarlarindan tasacak sekilde yayin. lrmikli karigimi
ilave edin. Kabuklari soyulmus ve ikiye bélinmus bademler ile karigimin dstiind tamamen kapatin. Onceden
isitilmig 170 derecedeki firinda 30-35 dakika pisirin. Firindan ¢ikan tartin Gzerine bir kat kalan bademleri déseyip
Uzerine kayisi receli veya bal surin.
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