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BADEMLI TART KREMASI

400 gr (1+1/2 su bardag) st

1kahve kasigi toz vanilya

2 yumurta + 2 yumurta sarisi

125 gr (1/2 su barda@i) seker

2 ¢orba kasiJi un

45 gr (3 gorba kasigi) tereyad

100 gr déviulmis acibadem kurabiyesi, yada badem
1 cay kasigi badem esansi

Orta buyUklUkte bir tencerede, icine vanilya eklenmis siti isitip, kaynamaya basladiginda hemen atesten aliniz
ve bir kenarda sogumaya birakiniz.

Orta buyUklikte bir kAsede yumurtalari, yumurta sarilarini ve sekeri bir tahta kasikla yada telle, karigim
koyulasana kadar, ¢irpiniz ve ununu ekleyiniz. Sogumus olan sutl, yumurtali karnisimin igine karigtirarak
ekleyiniz ve karigimi tekrar tencereye bosaltiniz.

Tencereyi atese koyup, yavas yavas karistirarak kaynama noktasina getiriniz. Atesten alip, koyulasmis olan
karisimi, pUrtiksiz bir hal alana kadar ¢irpiniz.

Tereyagin, bademlerin ve badem esansinin katilmasindan sonra, bademli tart kremasi kullilmaya hazirdir.

Not: Bademli tart kremasi; tartlara, kreplere ve keklere konabilir.
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