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BADEMLI SUTLAGC

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi piring

1 su bardagi toz badem
1 poset toz kremsanti

1 paket vanilya

2 ¢orba kasiJ! piring unu
1 gorba kagigi nigasta
Uzeri igin:

File badem, tarcin

1 litre sOtten 1 su bardag sttd ayinin. Dider sutl tencerenin icine alin. Sekeri ekleyip seker eriyene kadar pisirin.
Pirinci haglayip sute katin. Vanilya, pirin¢ unu, nisasta ve toz bademi ekleyip koyu bir kivam alana kadar pisirin.
Pisen sltlaci sogumaya birakin. Genis bir kdsede, ayirmis oldugunuz sit ile toz kremgantiyi ¢irpma teli ile iyice
¢irpin. Sitla¢ soguyunca ¢irpmis oldugunuz kremsantiyi ekleyip karistinin. Sttlaci késelere doldurup file badem
ve tarcin ile susleyin.
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