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BADEMLI SULU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi toz badem

1 cay bardag: iri gekilmis badem
1 su bardagi su

1 su bardag erimis tereyagi

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Yumurta seker iyice ¢irpildiktan sonra , su, yag katilir, karistirilir. Sonra un, kabartma tozu ve iri gekilmis badem
katilir. Yaglanmis kek kalibina dékaldr. 170 derece firinda 45-50 dakika pisirilir.
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