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BADEMLI SU

Tencereye 500 gram su, 130 gram tereyad, 65 gram seker, 6 gram tuz koyup karistirarak atese surtniz.
Kaynamaya basglayinca, suyun alabilece@i kadar elenmis un serpiniz. Hamur koyulagincaya kadar tahta kasikla
bir sire karistirarak pigiriniz. Sonra, ¢ekip biraz sogutarak birka¢ yumurta yediriniz. Hamurun biraz katica
olmasi igin yedirdiginiz yumurtalarda dikkat gerekir. Sonra kagikla hamuru alip bir tepsiye aralikli olarak, ceviz
blyUkliginde doékindz. Uzerlerine su ile ezilmis yumurta sarisi strerek 10 dakika kurutunuz. Uzerlerini kiyilmig
tatl badem ya da fistikla donatip seker ekiniz. Orta isida firinda pisirdikten sonra tepsiden ¢ikarip sogutunuz.

Not: Bu pastalarin altlari delinip krem ve meyve ezmeleri ve regelleri konur. Uzerlerine cikolatali pelte ve renkli

mdring hamurlari strdltr. Badem ve fistik gibi seylerle de sUslenip baska adlarla pastacilarda gérilen bu cesit
pastalarin hepsi cok ucuza mal olur.
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