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BADEMLI SU DAMLASI

4 kisilik Malzemesi

Yarim paket (125 gr) margarin
4 corba kasigi un

1 corba kasigi tozseker

1 kahve fincani pudra sekeri

3 yumurta

1 su bardagi su

2 cay kasigi vanilya

1 su bardagi ince ¢ekilmis badem
Kizartma icin:

siviyag

1 tutam tuz

Sisleme igin:

1 cay bardagi tozseker

1 cay bardagi tarcin

Margarini tencerede eritin. 1 corba kasigi tozseker ve 1 bardak suyu ekleyip karigtirin. Kaynayinca unu ilave
edip hizla karistirin ve atesi kisin, karigtirmaya ara vermeden 10 dakika pigirin. Atesten alip sogumaya birakin.
Hamur iininca sirasiyla yumurta, badem, vanilya ve pudra sekerini ilave ederek karigtirin. 10 dakika bekletin.
Tozsekerle targini genis bir tabakta harmanlayin.

Hazirladiginiz hamurdan yumurta biyUkliginde parcalar koparip elinizde yuvarlayin ve oval hale getirip su
damlasi sekli verin. Siviyagi tavada kizdirip hamurlari kizartin. Kevgirle yagdan alip tar¢inli karisima bulayin.
llininca servis yapin.
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