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BADEMLI STRUDEL

300 gr.un

1 tutam tuz

1 yumurta

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1/2 bardak sicak su
250 gr. badem

75 gr. pudra sekeri
2 paket vanilya

1 cay kasigi targin
250 gr. krem ganti
50 gr. margarin
Biraz stt

Elenmis unu biraz tuz, yumurta, zeytinyadi ve su ile iyice yogurun. Hazirladiginiz hamurun tzerine temiz bir bez
Orttlkten sonra, yaklasik 30 dakika dinlendirin. Bu arada bademi ¢ekin. Sonra pudra sekeri, vanilya ve tar¢in ile
karigtirin. Margarini eritin. Hamuru unlanmig olan tezgahta agin. Sonra unlanmig olan biytk bir bez Gzerine alin
ve elinizle kagit kadar ince olmasi i¢cin hamuru ¢ekistirin, bastirin. Uzerine eritmis oldugunuz margarinden surdn.
Hamurun 1/3 kismina krem santi, bademli karigimi bitlin hamura dagitin. Sonra bezi krem ganti olan taraftan
kaldirin ve hamuru dikkatlice rulo yapin ve kenarlarini kapatin. Yaglanmis olan tepsiye yerlestirin. Uzerine sit
sUrip kizdinimig olan firinda 35 dakika pisirin.
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