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BADEMLI SOGUK PASTA

Fatma Schwizer

Hamur:

4 su bardagi un

1 paket yas maya

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 tutam tuz

1 yumurta

1 su bardag tereyag
2 su bardagr sut

Ust Malzeme:

1 su bardag tereyagi
1 su bardag seker

1 paket vanilya

3 kasik bal

3 kasik ¢ig krema
150 g file badem
Ara Malzeme:

2 paket krem santi

1 paket ¢ig krema

1 bardak soguk st

Un elenerek ortasi havuz yapilir. Maya igine ufalanarak bir tutam seker ve sitle eritilir, diger malzemelerde
eklenerek yogurulur ve Uzeri kapatilarak 45 dk. dinlendirilir. Diger yanda tereyag, seker, vanilya, bal ve ¢ig
krema karigtirilir, yag eriyinceye kadar pigirilir, ocaktan almadan énce file bademler eklenir.

Beklettigimiz ve mayalanan hamur firin kagidi serilen tepsiye yayilir. Uzerine hazirlanan ve ilmig olan Ust
malzeme yayilir. 190-200 dereceli firnda 15-20 dakika pisirilir. Soguduktan sonra tepsiden gikarilip énce yatay
sekilde tamamen daha sonra 12 esit parcaya boélinir. (Ilk dnce kesmemizin sebebi ara malzeme konulduktan
sonra pastamizin kesilmesinin zor olmasi) Diger tarafta krem santi, st ve ¢ig krema c¢irpilarak buzdolabinda
bekletildikten sonra parcalara ayirdigimiz hamurlarin aralarina strtlir ve en az bir gece buzdolabinda
bekletildikten sonra servis yapilir.
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