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BADEMLI SEKERPARE

125 Gr Sana Klasik

2 Adet yumurta

3 Bardak sicak su

1 Tath Kagigi limon kabudu rendesi
2 Paket vanilya

1 Gorba Kasigi pudra sekeri
2,5 Su Bardagi un

1 Tath Kagi@i limon suyu

2 Su Bardag: seker

10 Adet I¢ badem

1 Tath Kasig1 kabartma tozu

Seker 2 su barda@i sicak su ile kaynatilir. Limon suyu akitilip koyulagsincaya kadar kaynatilir. Margarin ile pudra
sekeri karigtirilir beyazlatilir. Yumurta, limon kabugu rendesi, vanilya, elenmis un, kabartma tozu konup
yogurulur. Ceviz buyUklliginde parcalara ayrilir avug igcinde yuvarlanir. Hafif bastirilir. Yarim badem konulur
Ustine. Yaglanmis tepsiye dizilip 170 derece firinda pigirilir.
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