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BADEMLI SEFTALILI TATLI

Derya Gllsen

2 katli pasta keki

5 tane seftali

4 su bardag st

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta
1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 su bardag seker

1 paket pinar labne peyniri
UZERI IGIN:

1 kg. seftali

1 su bardag seker

Seftalilerin kabuklarini soy ¢ekirdeklerini ¢ikar kiip seklinde dogra bir yayvan tencereye koy tzerine 1 su
bardagi sekeride ddk agzini kapat.

krema iginde sutl, unu, nisastayi, yumurtayi, vanilyayi koy kivami iyice koyulasacak koyulastiktan sonra krema
iyice soguyacak soguduktan sonra pinar labne peyniri koycaz.

pasta kekinin bir katini koy yayvan tencerde pisirdigimiz seftalilerin suyuyla islat sonra kremanin yarisini dék
dilimledigimiz geftalilerinde yarisini koy daha sonra diger kekin katini koy onuda islat kremanin tamamini dék en
uUste dilimledigimiz seftalileri koy kakao serp.
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