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BADEMLI SEFTALI SOSLU IRMIK TATLISI

5 bardak sit

1 bardak irmik

25 gr sana margarin
1,5 bardak seker

1 kasik misir nisastasi
1 paket vanilya

4 adet seftali

50 gr badem igi

Sat, irmik, seker margarin ve nisastayi birlikte tencereye koyup kaynatalim.

Kaynamaya baslayinca altini kisip 5 dakika daha karistirmaya devam ederek pigirelim, vanilyayi ve bademi
katip altini kapatalim.

Diger tarafta geftalileri soyup dograyip sekerle birlikte biraz pigirip blendirdan gegirelim.

Irmikli tathyr kaselere pay edip Gzerine de geftali sosundan pay edelim.

Uzerini istediginiz gibi stsleyebilirsiniz.
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