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BADEMLI SARMA TATLI

5 yumurta

1 bardaktan iki parmak eksik seker
1 bardaktan bir parmak eksik un
Yarim bardak irmik

Surubu igin:

2.5 bardak seker

3 bardak su

Yarim limon suyu

Vanilya

Iciigin:

150 gr frambuaz marmelat

1 bardak kavrulmus file badem
Sislemek icin:

Yarim bardak badem

50 gr krem santi

Frambuaz

2 taze incir

Hamur igin 5 yumurta ve 1 bardaktan iki parmak eksik toz sekeri kabarana dek karistirin. 1 bardaktan bir
parmak eksik un ve yarim bardak irmik karisimim kevgirden gegirerek ekleyin ve iyice karigtirin. Tepsiye yagl
kagit serin. Hamuru 1 santim kalinhdinda olacak sekilde tepsiye dékiin. 220 dereceli firinda 10 dakika pisirin. Bu
arada gurubu hazirlayin. 3 bardak suyu ve 2.5 bardak gekeri kaynatin. Koyulagmasina yakin yarim limon suyu
ve vanilyayi ekleyin. Pisirdiginiz hamurun Uzerine surubu dokin. Uzerine frambuaz marmelati ve kavrulmus file
bademi yayip rulo seklinde sarin. Sojuduktan sonra tzerine frambuaz marmelati sirin. Badem, krem santi,
frambuaz ve incir dilimleri ile stsleyin. Dilimleyip, servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:100581 « adi:Bademli Sarma Tatli « génderen:Saadet « indirme tarihi:17.04.2024 - 22:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-sarma-tatli-vt73419
http://www.tcpdf.org

