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BADEMLI SAKIZLI MUHALLEBI

1 cay bardagdi ¢ekilmis badem ve findik
3 parca damla sakizi

4 su bardag st

4 corba kasigi tereyagi

3 ¢orba kasigi dolusu un

10 corba kasigi toz seker

Unu, rengi déniip kokusu gikana yagda kavurun. Uzerine siit ve toz sekeri ilave edip koyulasana kadar
karistirarak pisirin. Badem ve findik karisimini ekleyin. Damla sakizini derin dondurucuda 5-10 dakika bekletip
bir kabin tersiyle vurarak ezin ve muhallebiye ilave edin. Karistirarak bir-iki tagim daha kaynattiktan sonra
kuplara paylastirin.
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