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BADEMLI SAKIZLI MUHALLEBI

5 ¢orba kagsigi margarin

4 corba kasigi dolusu un

4 su bardag st

10 corba kasig tozseker

1 cay bardagdi ¢ekilmis badem
3 parca damla sakizi
Sislemek icin:

Badem

Margarinle unu, pembelesene dek kavurun. Siit, tozseker, badem ve dévilimis damla sakizini ilave edin. Orta
ateste pisirin. Kivami koyulaginca, tencerenin altini kapatip, 10 dakika sogumaya birakin. Mikserle 10 dakika
¢irpin. Kaselere bosaltip, buzdolabinda sogutun. DévilmUs ve tane bademlerle susleyerek servis yapin.

ML® Sakizli Rulo Muhallebisi icin tiklayin
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