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BADEMLI RULOLAR

150 gr 6gutlilmis badem

1 cay bardagi pudra sekeri
5 yemek kasigi st

1,5 su bardagi un

1 tath kasidi kabartmatozu
Yarim ¢ay bardagi toz seker
100 gr yumusak margarin

1 adet vanilya sekeri

Yarim ¢ay bardagi krema

1 adet portakal kabudu rendesi
1 adet yumurta

Ogutilmis badem ve pudra sekerini bir kaseye koyun ve kasikla karistirin. Ustiine siitii ilave edin ve iyice
yogurun. Cevizden kiiglk parcalar koparip 6 cm uzunlugunda rulolar yapin ve tzerini stregle 6rtlp bekletin. Un
ve kabartma tozunu karigtirip eleyin. Gzerine toz seker, margarin, vanilya, krema ve portakal kabugu rendesini
ekleyin ve iyice yogurun. Hamuru unlanmig tezgaha alin ve merdaneyle yarim cm kalinliginda ag¢in. Agtiginiz
hamuru 7 ¢arpl 7 cm boylarinda kesin. Karelerin tizerine bademli rulolari koyun ve rulo seklinde sarin.
Hazirladiginiz rulo hamurlari pisirme kagidi serilmis firin tepsisine siralayin. Yumurtayi ¢irpin ve hamurun Gzerine
sriin. 160 derece 6nceden isitilmig firinda pisirin.
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