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BADEMLI REVANI

2 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi irmik

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardag!

3 su bardag! kiyllmig badem
3 su bardagi toz seker

Su

Once serbeti hazirlayin. Toz sekeri suyla beraber 10 dakika kaynatin. Ocagin altini kapatip sogumasi igin
bekletin. Simdi tathinin hamurun hazirlayin. Yumurtalar sekerle birlikte 5 dakika mikserle ¢irpin. Yogurt, irmik,
un, kabartma tozu, vanilya ve bademleri ekleyin ve ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru yaglanmig tepsiye dokin. 170
derecelik firnda 35 dakika pisirin. Sogumus serbeti Ustline gezdirip bademlerle siisleyip, en az 20 dakika
bekletip servis yapin.

Fotograf "tipatip" tarafindan génderildi. 11.06.2019
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