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BADEMLI PORTAKALLI PEYKEK

Tabani igin:

200 gr bebe biskivi

1 cay bardagi badem

2 yemek kasigi margarin
Kremasi icin:

6 adet yumurta

200 ml krema

2,5 su bardagi yogurt
200 gr labne peynir

4 su bardag toz seker

2 adet portakal kabugu

1 yemek kasidi portakal suyu
1,5 yemek kasigi nisasta

Yodurt ve labne peyniri bir kasede kabaca karistirlip, tllbent serilmis bir slzgegte arasira karistirilarak 1 saat
sUzullr.

Bebe biskuivisi bademlerle birlikte mutfak robotundan gegirilip, un haline getirilir.

Eritilen yagi biskivi unu ile karigtirilip yagh kagit serilmis 24 cm[?]lik kelepgeli kalibin tabanina sikica bastirilarak
yerlestirilir.

Peykek tabani buzdolabina kaldirilir.

Peynirler stizildigunde batlin malzemeler ayni anda karistirma kabina konulup homojen hale gelene kadar
karigtirilir.

Onceden 180 derereceye Isitilan firinda peykek tabani 5 dakika pisirilir.

Pisirilen tabanin Gzerine hazirlanan kremali karisim dékulip i¢i sicak su dolu bir tepside firina verilir.

50 dakika pisirilen peykek kapagi acik firnda sogumaya birakilir.

lyice soguduktan sonra buzdolabinda bir gece dinlendirilip servis edilir.
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