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BADEMLI PILAV

2 su bardagi piring

3 su bardagi sicak su

1 paket tavuksuyu tableti
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
350 gram kiyma

50 gram kabuksuz badem
Yarim fincan sivi yag

1 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Yenibahar

On hazirlik olarak bademleri sicak suda 10 dakika bekletip kabuklarini soyalim. Pirincleri sicak suya yatirip,
Uzerine 1 ¢orba kasigi tuz ilave ederek 1 saat bekletelim. Daha sonra pirincleri nisastasi gidene dek birkag su
yikayarak sularini iyice stizelim. Tencereye yagi alip eritelim. Piringleri seffaflasana dek karistirarak kavuralim. 3
su bardag sicak suya tavuksuyu tabletini ilave edip, eritelim ve tencereye aktaralim Piringler suyunu ¢ekip tzeri
g6z g6z olana dek kisik ates tizerinde pisirelim. Tencereyi atesten alip, Gzerine yagl kagit érterek 15-20 dakika
dindirelim. Bu arada pilavin Gst malzemesini hazirlamaya baglayalim. Ayri bir tavada sivi yagi alip, kabuksu ve
2'ye bolinmus bademleri hafifce pembelesene dek kavuralim. Kiymayi, tuzu, karabiberi ve yenibahari ilave edip
kavuralim. Kiymanin rengi degisip, biraktigi suyu ¢ektiginde, incecik kiyilmis maydanozu ilave edelim. 2 dakika
daha cevirip atesten alalim. Pilavi servis tabagina aktarip Gzerine kiymali harci yayarak servis yaplm.
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