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BADEMLI PILAV

250 gr. piring

2 bardak su

2 adet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon
2 ¢ay kasi§i tuz

1 ¢orba kasigi Bizim Margarin

50 gr. badem igi

100 gr. haslanmis tavuk eti

Bir tencereye su, tavuk bulyonlar, tuz konularak margarin ile birlikte kaynatilir. Kaynadiktan sonra igerisine
piring, badem i¢i ve ufak kiip dogranmig tavuk eti ilave edilir ve kapagi kapali sekilde orta ateste 6 dakika daha
kaynatmaya devam edilir. Alti kapatilir ve 6 dakika demlendirilip servis edilir.
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