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BADEMLI PILAV

3 su bardagi piring

125 gr tereyag

6 su bardag tavuk suyu
2 yemek kagsi§i tuz

150 gr badem

On hazirlik olarak 150 gram bademi 1lik suda 10 dakika bekletin. Bademlerin kabuklar yumusayinca, ayiklayin.
Daha sonra yagsiz teflon tavaya alarak pembelesene kadar kizartin.

Sicak suda yikadigimiz ve ununu birakmasi igin stizdtrdigimuz pirinci genis bir pilav tenceresine aktaralim.
Tuzunu ayarlayalim. Onceden kizarttigimiz bademleri 6 bardak kaynamis tavuk suyunu ilave ederek piringleri
pismeye birakin.

Pilavimiz suyunu ¢ektikten sonra ocaktan alip 10 dakika dinlendirin ve servis yapin.
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