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BADEMLI PILAV

1/2 kg piring

150 gram tereyagi

1 tath kasidi tuz

100 gram kabuklu badem
1 litre (4 bardak) et suyu
1 corba kasigi cicek yagi

Once pirinci ayiklayip ilik tuzlu suda 15 dakika bekletin. siiro sonunda ti¢ dért defa yikayip, stizdlrin.

Tereyadi buyUkge bir tencerede orta ateste eritin. Yag kizinca pirinci koyun. Agir ateste 6-7 dakika kavurun.
Tuzu ilave edin. Kaynar haldeki et suyunu katin. Tencerenin kapagdini kapatin. Agir ateste veya tercihan firinda,
15 dakika, suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

Bu arada bademleri kaynar suya atip, bir dakika haglayin. Hemen stizdirip, kabuklarini soyun. Gicek yagini
kicUk bir sahanda kizdirin. Soyulmus bademleri, sik sik karistirarak pembelesinceye kadar kavurun. Yagini
slizdurdp, pilava ilave edin, karistirin. Sicak olarak, servis edin.
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