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BADEMLI PILAV ESLIGINDE ANANASLI TAVUK

8 adet tavuk but

4 dilim ananas konserve
2 cay kasig Kori

2 tath kasigi tuz

1 yemek kasigi bal

2 su bardag baldo piring
3 su bardagi su

125 gr margarin

100 gr badem

1 adet kesme seker

2 tath kasig tuz

Tavuk butlarinin uglarina aliminyum folyo sarilarak ¢ig olarak firina konur.

Kizarmadan hemen énce Gzerlerine 2 tath kasigi tuz serpilip, kori ve bal surilerek kizarmasi saglanir.
Servis tabagdina yerlestirildikten sonra ikiye bélinmuUs ananas dilimleri ile suslenir.

Pilav icin piring tuzlu sicak suda 25 dakika bekletilir,ardindan yikanir ve stzilmeye birakilir.

Bademlerin kabuklarinin kolay soyulmasi i¢in,bademler sicak suda 5 dakika kaynatilir.

Bademler soguyunca kabuklari soyulur ve 1 yemek kasigi margarin ile kisik ateste kavrulur.

Ayri bir tencerede kalan margarin ile piring hafif kavrulur.

Kavrulan pirincin Uzerine 3 bardak sicak su seker ve 2 tatl kasigdi tuz ilave edilerek kisik ateste 20 dakika
pigirilir.

15 dakika demlenmesi saglandiktan sonra tercihe gére bademlerle karigtirabilir veya bademleri servis yaparken
pilavin Gzerine dizebilirsiniz.
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