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BADEMLI PESTOLU SPAGETTI

250 gr kepekli spaghett

1 cay bardadi kabuksuz ve tuzsuz badem
25 gr taze fesleyen

1 adet limon

3 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagi permesan peyniri

3 ¢corba kasigi cam fistig

BuyUk bir tencere dolusu suyu kaynamaya birakin.

Bademleri orta boy bir tavada yag eklemeden orta ateste 5-10 dakika kavurduktan sonra mutfak robotuna
aktarin. Iri kum taneleri blyUkligune gelene kadar robottan gegirin.

Bademlerin tzerine limonun suyunu sikip kabugunu rendeleyin. Ardindan feslegen, sarimsak, tuz ve
rendelenmis parmesan peynirini de ekleyin. Tamamen karisip macun kivamina gelene kadar robottan gegirin.
Tereyadi kip kip dograyip robota atin ve sos ipeksi bir kivam alana kadar devam edin.

Kaynayan suya bol tuz ilave edip ardindan spaghettiyi ekleyin. 7 dakika kadar hasladiktan sonra suyunu stzin.
Hala sicakken kaynadidi tencereye geri alip sosu Uizerine dokin ve iyice karigtirin.

Orta boy bir tavada yagd eklemeden orta ateste kavurdugunuz ¢am fistiklari ve birkag yaprak fesledeni Gizerine
serpip servis yapin.
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