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BADEMLI PARE TATLISI

4 bardak un

2/3 bardak toz seker

1 paket margarin

1 bardak toz badem

1 paket kabartma tozu
2 adet yumurta

30-35 adet badem

1 tath kasigi antepfistigi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi soguk su
1/4 limon suyu

Oval bir kaba 4 bardak un koyun. Unun ortasini elinizle agin ve 1 bardak toz bademi koyun. Uzerine 1 paket
kabartma tozu koyun. 2 adet yumurta kirin. 2/3 bardak toz seker ve 1 paket margarin ilave edin. Hamuru
Oncelikle ortasindan baglayarak kenarlarina dogru yogurmaya baslayin. Hamur toplanincaya kadar yogurmaya
devam edin. Toplanmaya baglayinca hamuru bir tezgahin Gzerine alin ve yaklasik 1 dakika kadar yogurun. Bu
slirenin sonunda hamuru iki esit par¢aya boélin. Parcalardan birini elinizle yuvarlayarak uzunca bir rulo haline
getirin. Ayni islemi diger parcaya da uygulayin. Ve iki par¢ca hamuru yan yana getirip, ceviz blyUkliginde kesin.
yuvarlayarak birbirlerine degmeyecek sekilde (aralarinda bir hamurluk mesafe kalacak) tepsiye dizin. Bu ufak
parcalarin her birinin Gzerine birer tane bademi koyun ve elinizle hafifce bastirarak bademleri hamura gémdain.
Tepsiyi 6nceden 180 derece Isittiiniz firna verin. Serbeti hazirlamak igin bir tencereye 3 bardak soguk su
koyun. Igerisine 3 bardak seker ilave edin. 1/4 adet limonun suyunu tencereye sikin ve limonun posasini tencere
icerisinde birakin. Tencerenin kapagini yarim sekilde kapatin. Ve tencereyi kaynamaya birakin. 20 dakika
boyunca pisirdiginiz badem pareleri firindan ¢ikarin. Uzerlerine kaynamakta olan serbetin tamamini kepgeyi
tepsinin Uzerinde gezdirerek dokin. Sogjuduktan sonra lzerlerine antepfistigi serperek servise hazir hale getirin.
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