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BADEMLI OSMANBEY PASTASI

Sahrap Soysal

5 adet yumurta

5 Turk kahve fincani toz seker

7 Turk kahve fincani un

3.5 Turk kahve fincani irmik

1 Turk kahve fincani siviyad

5 Tark kahve fincani yogurt

2 paket kabartma tozu

1 adet limon veya portakal kabugunun rendesi
1 yemek kasigi kuru Gzim

2 Turk kahve fincani ¢ekilmis badem
2 yemek kasigi kakao

Ayrica:

1 paket hazir ¢ikolatali sos

Kekin hamurunu hazirlamak igin; yumurta ve toz sekeri gukur bir cam kapta mikser yardimiyla 5 dakika kadar
Irpin.

azerine yogurt, siviyag, kabartma tozu, rendelenmis limon veya portakal kabugu ve irmidi ekleyip ¢irpmaya

devem edin. Simdi hamurdan 2 bardak ayirip igine kakao katip ¢atalla iyice ¢irpin ve bir kenarda bekletin.
Kalan hamura unu da ilave edip mikser yardimiyla 2-3 dakika daha ¢girpin.

Sonra bu beyaz hamuru yaglanmig orta boy kek kalibina aktarin. Uzerine kakaolu hamuru gezdirip ¢atalla

hafifge karistirin. Badem ve tGzimleri serpigtirin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarladiginiz firinda 35-40

dakika kadar pisirip ¢ikarin. )

Kekin hafifce sogumasini saglamak icin 10 dakika bekledikten sonra kaliptan ¢ikarin. Uzerine gikolatali sos

gezdirip dilimleyerek servise sunun.
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