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BADEMLİ MUHALLEBİ

1 litre süt
1 su bardağı un
1 su bardağı toz şeker
125 gr margarin
1 paket vanilya
1 çay bardağı file badem

File bademleri mutfak robotunda çekip un haline getirin.
Orta boy tencereye margarini alıp eritin ve kızdırın.
Üzerine unu ekleyip kokusu çıkana kadar kavurun.
Tencereye süt, şeker ve badem ununu ilave edip iyice karıştırın.
kısık ateşte sürekli karıştırarak pişirmeye devam edin.
Muhallebinin kıvamı koyulaştığında vanilyayı ilave edin.
Bir taşım kaynatıp ocaktan indirin
Muhallebiyi mikserle yaklaşık 15 dakika çırpın.
İsterseniz küçük kâselere, isterseniz tart kalıplarına muhallebiyi pay edin.Buzdolabında 1 gece beklettikten
sonra ters çevirip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:90662 • adı:Bademli Muhallebi • gönderen:Saadet • indirme tarihi:25.04.2024 - 03:27

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-mahallebi-vt41744
http://www.tcpdf.org

