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BADEMLI MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker
125 gr margarin

1 paket vanilya

1 cay bardagi file badem

File bademleri mutfak robotunda ¢ekip un haline getirin.

Orta boy tencereye margarini alip eritin ve kizdirin.

Uzerine unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Tencereye sit, seker ve badem ununu ilave edip iyice karigtirin.

kisik ateste surekli karistirarak pisirmeye devam edin.

Mubhallebinin kivami koyulastiginda vanilyayi ilave edin.

Bir tasim kaynatip ocaktan indirin

Muhallebiyi mikserle yaklagik 15 dakika ¢irpin.

Isterseniz klicUk kaselere, isterseniz tart kaliplarina muhallebiyi pay edin.Buzdolabinda 1 gece beklettikten
sonra ters gevirip servis yapin.
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