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BADEMLI MISIR UNU KEKI

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi ince ¢ekilmis badem
3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay bardagi sit

1 su barda@i aygicek yagi

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi un

Yumurta ve seker mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine yag, siit ve yogurt katilir, kisa siire daha
¢iptiktan sonra ¢ekilmis badem, misir unu, un ve kabartma tozu eklenir, karigtirilir. Kek harci yaglanmig kaliba
doékaldr. Onceden isitilmis 170 derece firinda 50 dakika pisirilir.
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