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BADEMLI MILFOY PASTASI

250 gr. un (10 ¢orba kasigi dolusu)
250 gr. margarin

1 kahve kagsidi limon suyu

1 kahve kagigi tuz

Iciigin:

1 klicUk paket margarin

150 gr. pudrasekeri (6 gorba kasigi)
1 adet yumurta

100 gr. badem

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi sit

Yaprak hamurunu hazirlayiniz.

Son turdan sonra yarim cm. kalinlikta aginiz.

Orta buyUklukteki yuvarlak bir kalipla muntazam olarak araliksiz keserek yuvarlak pargalar elde ediniz.
Her yuvarlagin tam ortasina bademli icten bir kisim konup, hafif yayiniz.

Kenarlara yumurta sarisi strrtip, ikinci bir yuvarlakla igin Gzerini 6rtecek sekilde koyup, kenarlar hafif bastiriniz.
Artan kenar parcalariyla hamurun Uzerine gesitli ssler yapiniz.

Hazirladiginiz bittin pargalarin Gzerine yumurta sarisi sdriinQz.

Isitiimig sicak firnda 30-35 dakika pigiriniz.

Soguduktan sonra servis yapiniz.

Bademli icin hazirlanmasi:

Bademi sicak suya koyup, dig kabuklarini soyunuz.

lyice kurutup, makineden ¢ekiniz.

Yagla sekeri garparak krem haline getiriniz.

Yumurtayi kirip, yediriniz.

Soguk sltu yavas yavas ilave ediniz.

En sonda ¢ekilmis badem ve unu katip, iyice karigtiriniz.
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