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BADEMLI MILFOY COREGI

12 adet milféy

2 su bardagi badem

1 su bardagi toz seker
2 yemek kasigi tereyagi
2 adet yumurta aki

1 kase un

1 kase pudra sekeri

MilféyU derin dondurucudan ¢ikarip ¢dzulmesini bekleyin. Diger yandan bademlerin Gzerine kaynamis su dokip
2-3 dk bekleyin. Daha sonra kabuklarini soyun. Mutfak robotu yardimiyla bademleri iyice ¢ekin. Daha sonra
Uzerine 1 su barda@i toz sekeri ve 2 kasim sana yagi ekleyip rondodan gegirmeye devam edin. Son olarak
Uzerine 2 adet yumurta akini ekleyip kasik yardimiyla iyice karistirin. Tezgahin Gzerine 1 adet Milféyd alin. Her
iki tarafina az un serperek dikddértgen seklinde ¢ok hafif agin. Uzun kenarina hazirladiginiz hargtan
uzunlamasina koyun. Diger uzun kenarina az tuz ile ¢irptiginiz yumurta akini firga yardimiyla striin. Rulo olacak
sekilde sarip yarim ay geklinde kivirin. Uzerine yumurta aki slirdlikten sonra kaseye koydugunuz toz sekerine
batirin. Yagl kagit koydugunuz tepsiye dizin. Kalan milféylere de ayni islemi uygulayin. Onceden isitiimig 170
derecelik firnda kizarincaya kadar pisirin.
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