B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEMLI MEYVELI MUHALLEBI

1 litre st

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 ¢orba kasigi piring unu

1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

8 adet murdim eridi ya da baska meyveler

Tencereye situ, sekeri, unu, nisastayi ve piring ununu dékin ve ¢irpma teliyle karistirarak pisirmeye baglayin.
Vanilyay da ekleyip karistirarak pisirmeye devam edin. Kivami koyulasip gdz géz olunca altini kapatin. Kiguk
kaliplara pay edin. Bu arada eriklerin ¢ekirdeklerini ¢ikartip ortadan ikiye ayirin. Muhallebilerin Gzerine
dogranmig meyveleri koyup ikram edin.
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