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BADEMLI LIMONLU SIKMA KURABIYE

120 gr Pudra sekeri

180 gr yumugsamig margarin
1 tutam tuz

2 adet limon kabugu rendesi
1 adet yumurta aki

3 su bardagi un

30 adet ¢ig badem

Pudra sekeri ve yumusamis margarini bir karistirma kabinda mikserle ¢irpin. Limon kabugdu rendesi, tuz ve
yumurta akini ilave edip 1-2 dakika daha karigtirin. Unu eleyip karisima ekleyin , cok fazla yogurmadan 1-2
dakika karigtirin.

Sikma torbasina en biiylk boy yildiz ucu takin. Hamuru torbaya doldurun. Yagh kagit serilmis firin tepsisine
yukaridan asagiya 4 cm. uzunlugunda serit seklinde sikin. Seridin ortasina bir adet badem yerlestirin. Seritlerin
arasinda sikarken bogluk birakmayi unutmayin.

Onceden i1sitilmis 165 derece firinda yaklasik 15 dakika pisirin.
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