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BADEMLI LEVREK FILETOSU

MALZEMESI: 150 gram badem, 150'ser gramlik dért dilim levrek, tuz, yarim limonun suyu, 1 tath kagigi un, 2
kahve fincani rafine yag, 1¢orba kasigi tereyagi, 1 limonun suyu, 4 dilim halka halka kesilmig limon, 1 ¢orba
kasiJ! ince kiyllmis maydanoz.

Bademleri kaynar suda 1 dakika kaynatip kabuklarini soyun; ardindan boylamasina ince dilimleyip bir tepside
firna verip sararinca alin. Limonladiginiz levrek dilimlerini hafifce una buladiktan sonra kizgin rafine yagda her
iki tarafini dérde dakika pisirin. Servis tabagina alinca tavaya tereyagini koyup bademileri bir 1 dakika gevirin,

limonu da katarak baliklarin Gzerine dékin. Maydanozu ve tuzunu serpin.
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