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BADEMLI KUZUKULAGI CORBASI

1 demet kuzukulagi otu
2 cay kasigi un

1 cay bardagi kavrulmus badem
1 adet sogan

3 yemek kasigi margarin
1 dis sarimsak

1 su bardag st

3 su bardag tavuk suyu
2 yemek kasigi krema
yeterince tuz

yeterince karabiber

Yagi tencerede eritin ince dogradiginiz sogan ve sarimsag! ilave edin. Sodanlar pembelesince unu ilave edip
kavurmaya devam edin. Tavuk suyu ve suti yavag yavas ekleyip unun topaklanmasini énlemek igin girpma teli
ile karistirin. Ince dogradiginiz kuzukulagini ve kavrulmus bademleri ilave edin. Tuz ve karabiber ile tatlandirip
10 dakika kaynamaya birakin. Ocaktan almaya yakin kremayi ekleyip blender?ldan gegirin. 1-2 dakika daha
kaynatip servis yapin.
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