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BADEMLI KURU MEYVELI KAPKEK

Hamur igin:

22 Su Bardagi Bugday Unu (250q9)

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1/2 Su Bardagi Stit (100ml)

2 Adet Yumurta

3 Yemek Kasigi Tereya@i(50g) (Oda Sicakhginda)
1 Cay Bardag Toz Seker (80g)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 Cay Kasigi Tuz

Uzeri icin:

1 Gay Bardagi Bugday Unu (50g)

3 Gorba Kasigi Eritilip liInmis Tereyagi (509)
2 Gay Bardad Toz Seker (459)

1 Cay Bardagi Soyulmus Kirik Badem (50g)
2 Yemek Kasigi Pakmaya Pudra Sekeri (409)
1 Cay Bardag Kuru Kayisi

Finninizi nceden 180° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Bugday unu ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?Inu birlikte eleyerek bir karigtirma kabina aktarin.

Yumurta ve sekeri, seker eriyip, karisim kdpukleninceye dek mikser yardimi ile 3-4 dakika ¢irparak karistirin.
Uzerine siit ve tereyagini ekleyip, orta devirde kisaca ¢irpin. Uzerine unlu karigimi, tuzu ve Pakmaya Sekerli
Vanilin[Zli ekleyip, spatula ile birbirine yedirin.

Hazirladiginiz kek hamurunu yaglanmig kek kalibina aktarin. Uzeri igin un, seker ve eritilip ilinmis tereyagini bir
karistirma kabinin icerisinde ylksek devirde mikser ile ¢irpin. En son kuru kayisi ve badem iclerini ilave edin.
Bademli karigimi tahta bir kagikla karistirin ve kaliptaki kek hamurunun tzerine yayin.

Onceden Isitiimig 180° Cl2ye ayarli firnda 25-30 dakika pisirin.

istege gore lizerine Pakmaya Pudra Sekeri serpistirerek servis yapin.
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