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BADEMLI KURABIYE

6.5 Corba Kasigi Tereyagi
1 Su Bardagi Pudra Sekeri
1 Su Bardag File Badem

1 Paket Vanilya

1 Paket Karbonat

Aldig Kadar Un

Oda sicakligindaki tereyagdini ve pudra sekerini mikserin diislk ayariyla krema haline gelene kadar ¢irpalim.
Karbonat, vanilya ve azar azar olmak Gzere unu ekleyerek sert bir hamur elde edelim. Son olarak file
bademlerini ekleyip, yourmaya devam edelim. Hamuru mimkinse 1 gece, degilse 2 saat kadar buzdolabinda
dinlendirelim. Ardindan merdaneyle 1 cm kalinliginda agalim. Hilal geklinde bir kalipla, yoksa su bardagi
yardimiyla hamurdan hilal seklinde parcalar kestikten sonra, yagl kagit serilmis tepsiye dizelim. Onceden
isitilmis 160 derecelik firnda 15 dakika pisirdikten sonra sogumaya birakalim. Pudra sekeriyle sisleyip servis
yapalim.
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