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BADEMLI KURABIYE

200 gr. margarin

3 su bardagi un

yarim ¢ay bardagi pudra sekeri
300 gr. badem

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

Margarin un ve pudra sekerini karigtirip iyice yogurun, hamuru dinlenmesi i¢in kenara alin. Bademleri mutfak
robotunda ¢ok ince ¢ektikten sonra Gzerine toz seker ve yumurtalar iyice karistinn. Hamurdan ceviz
buyukliginde parcalar koparin. Kuclk tart kaliplarina yerlestirin. Hmurlarin igine bademli karigimdan dilediginiz
miktarda dékun. 200 derece firnda 15 dakika pigirin. Kaliplar soguduktan sonra kurabiyeleri ¢ikartip sevis
yapin. Bu kurabiyeyi fistik, ceviz yada Uziinle de yapilabilir.

ML® Kalbur Kurabiyesi icin tiklayin
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