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BADEMLI KURABIYE

Necip Usta

200 gr. net ¢ekilmis kurutulmus badem
500 gr. vejetalin

450 gr. pudra sekeri

1000 gr. kirma un

Az vanilya

Bademleri kabuklu olarak kaynar suda 1 dakika kaynatip stizdurerek bir bezin arasina koyup ovarak kabuklarini
aylklayiniz ve peynir veya ceviz gekme makinasindan ¢ok ince ¢ekerek rendelenmis vaziyete getirip klguk bir
kap ile hafif firna slrerek yakmadan kurutunuz.

Mermerin Uizerinde yag, pudra sekeri ve vanilyayi elinizle 3-4 dakika iyice ¢alistiriniz. Sonra unu ilave ederek el
tabaninizla bastira bastira kar gibi elinize yapismiyacak hale gelinceye kadar 8-10 dakika yogurarak elinizi bir
spatula ile siyirip hamuru bir yere toplayiniz.

Sonra bademi karigtirip ceviz blyukliginde parga parca koparip yuvarliyarak bir kaba diziniz ve sonra bir
kalburu ters ceviriniz. Kurabiyeleri kalbura basarak hafifce yassiltiniz. 2'ser santim ara ile firin tepsisine dizip
Uzerlerine kabu@u soyulup hafif yumurtaya batiriimis yarim badem yapistirarak firinda pisiriniz.
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