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BADEMLI KURABIYE

125 gram toz badem

125 gr. oda sicakliginda margarin
1 paket vanilya

125 gram toz seker

125 gram un

1/4 cay kasig tuz

Badem kokusu gelene kadar kavrulur ve soguduktan sonra énce margarin, vanilya, tuz sonra seker eklenerek
iyice kanistirilir. Karigima un eklenir ve hamur olana kadar yogrulur. Bir saat buzdolabinda dinlendirilen
hamurdan kiguk parcalar koparilip bisktvi sekli verilir, 6nceden isitiimis 180 derece firinda 8-10 dakika pisirilir.
Soguduktan sonra servis yapllir.
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