B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEMLI KURABIYE

350 gun

250 g soguk tereyagi

150 g seker

1 yumurta

1 paket vanilya

yarim limon kabugu rendesi

100 g soyulmus, ¢ekilmis badem
150 g kayisi konfitlrQ

pudra sekeri

1. Un, tereyag parcalari, seker, yumurta, vanilya, limon kabugu ve bademle hamur yogurun. Hamuru folyoya
sarip 2 saat sogutun.

2. Finni 180 derecede isitin.

3. Hamuru azar azar 2 mm kalinhdinda acin. 5 cm ¢apinda daireler kesin (kenarlar dalgali olsun). Kurabiyelerin
yarisinin ortasinda da ki¢uk bir delik agin. BlyUk ve kiguk pargalar kagdith bir tepsiye alin, 12-14 dakika pigirin.
4. Kurabiyeleri sogumaya birakin. Konfitlrt hafif isitin. Kurabiyelerin ortasinda garnitlr yapin.

ML® Cerezli Kurabiye icin tiklayin
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